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МЕНЮ





ЗАКУСКИ
ПАШТЕТ ИЗ ПОРОСЁНКА......................660
Крем-паштет с зеленым луком, редисом и домашней
лепешкой.

ПАШТЕТ ИЗ РЕЧНОЙ РЫБЫ ...................710
Паштет из судака и толстолобика с салатом из
петрушки, репчатого лука и французской горчицы,
приправленный оливковым маслом и лимоном.
Подается с домашней лепешкой.

ТАТАРСКИЙ БИФШТЕКС (ИЗ
АНГУСА).................................................1390
Фарш из молодой говядины, приготовленный а-ля
тартар, с каймаком, свежим луком и копченой
паприкой.

ПЕЧЕНАЯ СВЕКЛА С СЫРОМ.................740
Кубики печеной свеклы с соусом из сремского сыра,
политые оливковым маслом.

ХОЛОДНЫЙ ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫК................990
Тонко нарезанный телячий язык а-ля карпаччо,
песто из черемши со свеженатертым хреном и сыром
филадельфия.

ОСТРЫЙ ПАРЕНЫЙ СРЕМСКИЙ СЫР НА
ГРИЛЕ .....................................................790
Растопленный, чуть подпеченный острый сремский
сыр с пикантной ноткой, с домашним повидлом из
дикой черники.

ШТРУКЛИ С СЫРОМ И ВИШНЕЙ ..........890
Паровые штрукли с начинкой из сыра, запеченные с
выдержанным сыром из коровьего молока и
вишневым соусом.

«ТРЯПОЧНЫЙ» ПИРОГ С ЯГНЯТИНОЙ И
ШПИНАТОМ............................................990
Пирог из вытяжного теста ручного замеса, с
начинкой из ягнятины, пештерским сыром и свежим
шпинатом. Подается с простоквашей.

ТРЛЯНИЦА.............................................640
Традиционная закуска из выдержанного сыра,
болгарского перца и лука-порея, приправленная
чесноком и оливковым маслом. Подается с
домашней питой, испеченной на углях.

МАЛИДЖАНО........................................690
Печенные на углях баклажаны с запеченным
болгарским перцем и кунжутной пастой, с ароматом
лимона, укропа и чеснока. Подается с домашней
питой, испеченной на углях.

РАГУ ИЗ ГРИБОВ С КУКУРУЗНЫМ
ПЮРЕ.....................................................1190
Насыщенное рагу из белых грибов, сморчков,
цезарских грибов, шампиньонов и трюфелей,
подается на традиционном пюре из сладкой
кукурузы.

АССОРТИ МЕСТНЫХ ДОМАШНИХ
СЫРОВ...................................................890

АССОРТИ ИЗ ВЯЛЕНЫХ И
СЫРОКОПЧЕНЫХ МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ‒
МЕСТНОЕ АССОРТИ.............................1190

СУП ИЗ ТЕЛЯТИНЫ...............................420

КУРИНЫЙ СУП С КЛЕЦКАМИ...............390

ОВОЩНОЙ ПОТАЖ...............................390

МЕНЮ

БУЛЬОНЫ И
СУПЫ



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

ФАРШИРОВАННЫЙ ПЕРЕЦ..................1390
Сочный перец, фаршированный телятиной и рисом,
домашним выдержанным сыром и помидорами.
Подается с сыром филадельфия и соусом из
копченой паприки.

ПЕЧЕНАЯ ПОЛОВИНКА ЦЫПЛЕНКА СО
ШПИНАТОМ..........................................1590
Печеный цыпленок с тушеным домашним шпинатом. 

РУЛЕТ ИЗ ЯГНЯТИНЫ ..........................2190
Рулет из ягнятины, печенной на медленном огне, с
песто из черемши, подается с горошком, укропом и
сливочным маслом.

ПЕЧЕНЫЙ ПОРОСЕНОК .......................1290
Печеное мясо поросенка с освежающим кремовым
салатом из сельдерея и яблока, с добавлением
грецкого ореха.

ГОВЯЖИЙ БИФШТЕКС ИЗ АНГУСА С
КАЙМАКОМ И ТРЕМЯ ВИДАМИ
ЛУКА......................................................1280
Сочный бифштекс из молодой говядины (шея и
ребра) с добавлением каймака и красного, зеленого
и репчатого лука.

ЧЕВАПЧИЧИ НА БУРЕКЕ.......................1280
Чевапчичи из молодой говядины на лепешке из
вытяжного теста ручного замеса, с каймаком и
черемшой.

СВИНАЯ ШЕЯ........................................1090
Сочная свиная шея в соусе из кулена, с кремовым
картофельным пюре и яичницей-глазуньей.

КАРАГЕОРГИЕВ ШНИЦЕЛЬ..................1290
Свиной шницель с начинкой из зрелого каймака, с
домашним картофелем-фри, соусом тартар и долькой
лимона.

ДОМАШНЯЯ ТЕЛЯЧЬЯ КОЛБАСКА .....1190
Домашняя телячья колбаска с отварной картошкой,
обжаренной с луком и виньяком.

КОПЧЕНАЯ СВИНАЯ ОТБИВНАЯ ........1790
Копченая отбивная на косточке, печенная на углях,
с кремовым сремским сыром и болгарским перцем с
чесноком.

ТЕЛЯЧЬЯ ГОЛЕНЬ ИЗ АНГУСА С
ЯЧМЕНЕМ И ВЫДЕРЖАННЫМ СЫРОМ ИЗ
КОРОВЬЕГО МОЛОКА ........................1580
Тушеная телячья голень с отварным ячменем и
выдержанным сыром из коровьего молока.

ЗАПЕЧЕННАЯ КУРИНАЯ ГОЛЕНЬ ........980
Куриная голень, запеченная с травами на
медленном огне, подается с сатарашем.

ТЕЛЯТИНА «ПОД САЧЕМ» (ЗАПЕЧЕННАЯ
ТЕЛЯТИНА)...........................................2320
Традиционным образом приготовленная телячья
грудинка с печеным молодым луком.

ВЫДЕРЖАННЫЙ РИБАЙ
(АНГУС)..........................................100г/900
Стейк рибай 27-дневной выдержки.

ФОРЕЛЬ, ИСПЕЧЕННАЯ НА УГЛЯХ .....1190
Печеная свежая форель с традиционным
далматинским гарниром из картофеля с
мангольдом, чесноком и вином.

САВСКИЙ СУДАК (на вес).............100г/440
Свежевыловленный речной судак, испеченный на
углях.

ТЕЛЯЧЬЯ ПЕЧЕНЬ.................................1190

ГОЛОВА ПОРОСЕНКА.........................1000

МЕНЮ



САЛАТЫ
КАПУСТНЫЙ САЛАТ...............................360

МОРАВСКИЙ САЛАТ..............................520
Салат из печеного болгарского перца с чесноком,
луком-пореем, помидорами, сыром, с добавлением
лука-резанца и чеснока.

ВЕСЕННИЙ САЛАТ..................................360
С листовым салатом, редисом и зеленым луком.

САЛАТ ИЗ ОГУРЦОВ..............................380
Приправленный укропом, с ноткой лимона.

САЛАТ С СЕЛЬДЕРЕЕМ И ЯБЛОКОМ....390
Мелконарезанный сельдерей и яблоко со сливками,
простоквашей и печеным чесноком. 

ОСТРЫЙ ПЕЧЕНЫЙ ПЕРЕЦ С ЧЕСНОКОМ
В РАСТИТЕЛЬНОМ МАСЛЕ.....................190

СЛАДКИЙ ПЕЧЕНЫЙ ПЕРЕЦ С ЧЕСНОКОМ
В РАСТИТЕЛЬНОМ МАСЛЕ....................380

ДОМАШНИЙ ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ..390

ТУШЕНЫЙ ШПИНАТ..............................440

ТРАДИЦИОННЫЙ САТАРАШ.................440

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ........................390

ПЕЧЕННЫЕ НА УГЛЯХ ОВОЩИ............680

ГАРНИР ПО-ДАЛМАТИНСКИ................390

АЙВАР....................................................390

МОЛОДОЙ КАЙМАК..............................390

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА..............................200

ПИТА......................................................220

ЛЕПЕШКА ИЗ ВЫТЯЖНОГО ТЕСТА,
ИСПЕЧЕННАЯ НА УГЛЯХ.......................320

МЕНЮ

ГАРНИРЫ

ХЛЕБ



ДЕСЕРТЫ
ТОРТ РЕФОРМА......................................480
Торт с коржами из грецких орехов с шоколадным
кремом.

СКАДАРЛИЙСКИЙ ТОРТ........................460
Торт с коржами с миндалем и грецкими орехами, с
сухофруктами и ванильно-апельсиновым кремом.

ЗАВАРНЫЕ ПИРОЖНЫЕ (а-ля
профитроли)...........................................420
С начинкой из ванильного крема и взбитых сливок.

ПИРОЖНЫЕ АССОРТИ...........................390
Ванилица, баядера, вафельное пирожное и ишльское
пирожное.

РИСОВЫЙ ДЕСЕРТ.................................420
С дикой черникой с Копаоника

БАЯДЕРА.................................................390

МЕНЮ
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