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JELOVNIK





Predjela
Pašteta od prasetine...............................660
Kremasta pašteta sa mladim lukom, rotkvicama i
domaćom pogačom.

Živa pljeskavica......................................1630
Mlevena junetina, servirana u tatar stilu uz kajmak, svež
luk i aromu dimljene paprike.

Grilovani pareni sremski ljuti sir..............890
Topljeni blago zapečen sremski ljuti sir, pikantnog
karaktera uz domaći pekmez od divlje borovnice.

Štrukle sa sirom i višnjama.....................890
Parena pita punjena sirom, zapečena sa starim kravljim
sirom i prelivom od višnjama.

Sukana pita sa jagnjetinom i spanaćem.990
Ručno razvijano testo punjeno jagnjetinom, pešterskim
sirom i svežim spanaćem. Služi se uz kiselo mleko.

Trljanica...................................................660
Namaz od starenog sira, paprike i praziluka, začinjen
belim lukom i maslinovim uljem. Servira se uz domaći
pita hleb sa ćumura.

Malidžano...............................................760
Dimljeni patlidžan sa ćumura, u kombinaciji sa pečenom
paprikom i susamovom pastom, uz aromu limuna,
mirođije i belog luka. Servira se uz domaći pita hleb sa
ćumura.

Ragu od pečuraka sa pireom od
kukuruza................................................1190
Bogati ragu od vrganja, smrčka, blagve, šampinjona i
tartufa, serviran na rustičnom pireu od kukuruza
šećerca.

Selekcija domaćih sireva iz regiona.....1090

Selekcija suhomesnatih proizvoda iz
regiona..................................................1290

Teleća čorba...........................................590

Potaž od povrća.....................................490

Goveđa supa sa rezancima....................520
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Supe i čorbe



Glavna jela
Punjena paprika.....................................1490
Sočna paprika punjena teletinom i pirinčem, domaćim
starenim sirom i paradajzom, servira se uz krem sir i sos
od dimljene paprike.

Pečeno pola pileta sa spanaćem...........1690
Zapečeno pile, servirano uz kremasti domaći spanać.

Rolovano jagnje....................................2490
Sporo pečeno jagnje, rolovano sa pestom od sremuša,
servirano uz grašak sa mirođijom i puterom.

Pljeskavica sa kajmakom i tri vrste
luka........................................................1390
Pljeskavica od junećeg vratnog i rebarnog dela uz
dodatak kajmaka i kombinaciju crvenog, mladog i crnog
luka.

Ćevapi na bureku...................................1390
Juneći ćevapi servirani na ručno razvijanom burek testu,
pomešani sa kajmakom.

Ćevapi Ima dana....................................1490
Juneće meso sa prazilukom, starenim sirom i
urnebesom, posluženo sa domaćim pomfritom.

Ciganski ples za dvoje...........................3190
Selekcija mešanog mesa na satarašu posuta kajmakom i
pečurkama.

Svinjski vrat............................................1290
Svinjski vrat na sosu od kulena, kremastom krompir
pireu i jajetom na oko.

Karađorđeva šnicla................................1640
Svinjska šnicla punjena starim kajmakom, uz domaće
pržene krompiriće, tartar sos i krišku limuna.

Zanatska juneća kobasica.....................1490
Zanatska juneća kobasica, uz restovani krompir sa
lukom i vinjakom.

Juneći gulaš Ima dana..........................1590
Sporo kuvana junetina sa povrćem i starenim kravljim
sirom.

Dimljeni pork čop..................................1990
Dimljena krmenadla sa rebarnim delom, pečena na
ćumuru, uz kremasti sremski sir i belolučanu papriku.

Ribić sa prilogom od ječma i starenim
kravljim sirom........................................1890
Sporo dinstan juneći ribić sa skuvanim ječmom i starim
kravljim sirom.

Pileći batak konfit..................................1190
Batak sporo pečen sa začinskim biljem, serviran uz
sataraš.

Teletina ispod sača..............................2490
Tradicionalno pripremljene teleće grudi sa pečenim
mladim lukom.

Stareni ribeye..............................100gr/990
Rib eye odležan 27 dana.

Teleća džigerica....................................1290
Spremana na ćumuru, servirana u marinadi od belog
luka, maslinovog ulja i peršuna.

Praseća glava........................................1290

Pastrmka sa ćumura.............................1590
Sveže pečena pastrmka uz tradicionalnu dalmatinsku
garnituru od krompira i blitve sa belim lukom i vinom.

Savski smuđ.................................100gr/460
Svež divlji smuđ, pečen na ćumuru.
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Salate
Kupus salata............................................390

Moravska salata......................................590
Salata od pečene belolučane paprike, mladog luka,
paradajza i sira sa notom vlašca i belog luka.

Prolećna salata........................................490
Sa putericom, rotkvicama i mladim lukom.

Krastavac salata.......................................410
Začinjena sa mirođijom i blagim tonom limuna.

Belolučana ljuta paprika.........................240

Belolučana slatka paprika.......................540

Bašta salata za dve osobe.......................790

Paradajz sa sirom....................................590

Paradajz...................................................510

Šopska salata..........................................590

Tarator.....................................................490

Domaći prženi krompirići.......................420

Kremasti spanać.....................................460

Sataraš na stari način.............................480

Pire krompir............................................390

Povrće sa ćumura...................................690

Dalmatinsko varivo..................................410

Ajvar.......................................................460

Mladi kajmak...........................................410

Korpica hleba.........................................250

Pita hleb.................................................250

Burek testo sa ćumura...........................350
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Prilozi

Hleb



Dezerti
Reforma torta...........................................610
Torta sa koricama od oraha sa čokoladnim filom.

Skadarlijska torta....................................590
Torta sa koricama od badema i oraha, sa suvim voćem i
vanil kremom od pomorandže.

Sutlijaš.....................................................590
Sa divljom borovnicom sa Kopaonika

Bajadera..................................................490

Orasnica..................................................490
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