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МЕНЮ





Закуски
Паштет из свинины................................660
Крем-паштет с зеленым луком, редисом и домашней
лепешкой.

Татарский бифштекс............................1630
Фарш из молодой говядины, приготовленный а-ля
тартар, с каймаком, свежим луком и ароматом
копченой паприки.

Острый пареный сремский сыр на
гриле.......................................................890
Растопленный, чуть подпеченный острый сремский
сыр с пикантной ноткой, с домашним повидлом из
дикой черники.

Штрукли с сыром и вишней..................890
Паровые штрукли с начинкой из сыра, запеченные со
зрелым сыром из коровьего молока и вишневым
соусом.

«Тряпочный» пирог с ягнятиной и
шпинатом...............................................990
Пирог из вытяжного теста ручного замеса, с
начинкой из ягнятины, пештерского сыра и свежего
шпината. Подается с простоквашей.

Трляница................................................660
Салат из зрелого сыра, острого перца и лука-порея, с
чесноком и оливковым маслом. Подается с
домашней питой, испеченной на углях.

Малиджано............................................760
Подкопченные на углях баклажаны с печеным
болгарским перцем и кунжутной пастой, с ароматом
лимона, укропа и чеснока. Подается с домашней
питой, испеченной на углях.

Грибное рагу с кукурузным пюре......1190
Насыщенное рагу из белых грибов, сморчков,
цезарских грибов, шампиньонов и трюфелей.
Подается на традиционном пюре из сладкой
кукурузы.

Ассорти региональных домашних
сыров...................................................1090

Вяленое мясо ‒ региональное
ассорти.................................................1290

Суп из телятины....................................590

Овощной потаж.....................................490

Говяжий суп с лапшой.........................520

МЕНЮ

Бульоны и супы



Основные блюда

Фаршированный перец.......................1490
Сочный болгарский перец, фаршированный
телятиной и рисом, домашним зрелым сыром и
помидорами. Подается с сыром филадельфия и
соусом из копченой паприки.

Половина печеного цыпленка со
шпинатом..............................................1690
Печеный цыпленок с пюре из тушеного домашнего
шпината.

Рулет с ягнятиной................................2490
Рулет с ягнятиной, печенной на медленном огне, с
песто из черемши. Подается с горошком, укропом и
сливочным маслом.

Говяжий бифштекс с каймаком и тремя
видами лука..........................................1390
Бифштекс из молодой говядины (шея и ребра) с
добавлением каймака и красного, зеленого и
репчатого лука.

Чевапчичи на буреке...........................1390
Чевапчичи из молодой говядины на лепешке из
вытяжного теста ручного замеса, с каймаком.

Чевапчичи «Има дана»........................1490
Чевапчичи из молодой говядины с луком-пореем,
зрелым сыром и урнебесом. Подаются с домашним
картофелем фри.

«Цыганочка» на двоих.........................3190
Мясное ассорти-гриль на овощном рагу, с каймаком
и грибами.

Свиная шея...........................................1290
Сочная свиная шея в соусе из кулена, с кремовым
картофельным пюре и яичницей-глазуньей.

Карагеоргиев шницель.......................1640
Свиной шницель с начинкой из зрелого каймака, с
домашним жареным картофелем, соусом тартар и
долькой лимона.

Домашняя телячья колбаска.............1490
Домашняя телячья колбаска с тушеным картофелем
с луком и виньяком.

Гуляш из молодой говядины «Има
дана»....................................................1590
Молодая говядина, приготовленная на медленном
огне, с овощами и зрелым коровьим сыром.

Копченая свиная отбивная................1990
Копченая отбивная на косточке, печенная на углях,
с кремовым сремским сыром и болгарским перцем с
чесноком и маслом.

Рулька с гарниром из ячменя и зрелого
коровьего сыра...................................1890
Тушеная рулька из молодой говядины с отварным
ячменем и зрелым коровьим сыром.

Запеченная куриная голень...............1190
Куриная голень, запеченная с травами на
медленном огне. Подается с сатарашем (овощным
рагу).

Запеченная телятина.........................2490
Традиционным образом приготовленный телячий
брискет (грудинная часть) с печеным молодым
луком.

Выдержанный рибай................100 г / 990
Стейк рибай 27-дневной выдержки.

Телячья печень...................................1290
Готовится на углях, подается в маринаде из чеснока,
оливкового масла и петрушки.

Голова поросенка...............................1290

Форель, испеченная на углях............1590
Печеная свежая форель с традиционным
далматинским гарниром из картофеля с
мангольдом, чесноком и вином.

Савский судак...........................100 г / 460
Свежевыловленный речной судак, испеченный на
углях.

МЕНЮ



Салаты
Капустный салат....................................390

Моравский салат...................................590
Салат из печеного болгарского перца с чесноком и
маслом, молодым луком, помидорами, сыром, с
добавлением лука-резанца и чеснока.

Весенний салат......................................490
С листовым салатом, редисом и зеленым луком.

Салат из огурцов....................................410
Приправлен укропом, с ноткой лимона.

Острый перец с чесноком в масле......240

Сладкий перец с чесноком в масле....540

Салат из сезонных овощей на двоих...790

Помидоры с сыром...............................590

Помидоры...............................................510

Шопский салат.......................................590

Таратор...................................................490

Домашний жареный картофель..........420

Тушеный шпинат...................................460

Традиционный сатараш (овощное
рагу).......................................................480

Картофельное пюре.............................390

Овощи, запеченные на углях..............690

Гарнир по-далматински........................410

Айвар.....................................................460

Молодой каймак....................................410

Хлебная корзинка................................250

Пита.......................................................250

Лепешка из вытяжного теста,
испеченная на углях............................350 

МЕНЮ

Гарниры

Хлеб



Десерты
Торт Реформа.........................................610
Торт с коржами из грецких орехов с шоколадным
кремом.

Скадарлийский торт..............................590
Торт с коржами с миндалем и грецкими орехами, с
сухофруктами и ванильно-апельсиновым кремом.

Рисовый десерт.....................................590
С дикой черникой с Копаоника.

Баядера..................................................490

Печенье из грецких орехов..................490

МЕНЮ
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Всё, что у нас есть, 


